4-6 : تخمرات الكرش في الكباش :Rumen fermentation 
4-6-1 : الأُس الهيروجيني : pH
     يتضح من النتائج في الجدولين ( 24 ) عدم وجود فروق معنوية في الأُس الهيروجيني (pH) لسائل الكرش في الساعات 0 ( قبل التغذية الصباحية ) و 3 و6 و9 ( بعد التغذية الصباحية ) بين المعاملات وهذه النتيجة مشابهة لما توصل اليه Cardozo وآخرون (2006) مع العلم أن الباحث كان يضيف زيت الينسون إلى العلف بكمية 2 غم / بقرة/ يوم .   

4-6-2 : تركيز المركبات الفينولية : Phenol Compounds 
 إن المركبات الفينولية هي عبارة عن الهيدروكاربونات الحلقية الحاوية على واحد أو اكثر من المركبات الحلقية الكربونية (Talaro  وTalaro، 1996) توجد بشكل استرات esters أو كلايكوسيدات glycosides في النبات والتي تتبلمر ( اتحاد جزيئات المادة نفسها) لإنتاج اللكنين Lignin  والتانين Tannins  لتكوين المنتجات الطبيعية مثل جدران الخلايا النباتية ولحاء الأشجار (Morrison وBoyd، 1983) وتتصف بأنها ذات طعم مج "خانق"، (Pridharm ،1963) وهي سامة للأحياء المجهرية في التراكيز العالية عن طريق قيامها بتمزيق جدران الخلايا والاغشية بسرعة فائقة وتحرير المحتويات الخلوية وترسيب البروتينات (Talaroو Talaro، 1996 ).
    يتبين من الجدولين (24) أنه لاتوجد فروق معنوية بين المعاملات في تركيز الفينولات لسائل الكرش في الساعة 0 بينما في الساعة 3 حدث انخفاض معنوي في تركيز الفينولات لمعاملتي إضافة الينسون المعامل وغير المعامل بالفورمالديهايد وكانتا 24.40 و 25.50 ملغم/100مل على التوالي عن مجموعة المقارنة والتي كانت 34.90 ملغم/100مل أما القيم بعد 6 ساعات من التغذية فلم تظهر فروق معنوية أما بعد 9 ساعات من التغذية  فقد حصل انخفاض معنوي في تركيز الفينولات لمعاملتي إضافة الينسون المعامل وغير المعامل بالفورمالديهايد إذ كانتا 18.50 و 18.40 ملغم/100مل على التوالي مقارنة بمجموعة المقارنة والتي كانت 24.50 ملغم/100مل .

     إن الانخفاض في تركيز المركبات الفينولية لمعاملتي الينسون قد يكون بسبب فعل الينسون بزيادة سرعة استهلاك المادة العلفية إذ يعد الينسون من النباتات ذات الطعم الحلو التي تعطي نكهة جيدة للمادة الغذائية وتزيد من تناولها (الدجوي، 1996) فضلاً عن تنشيطه للإفرازات الهاضمة في المعدة (Tucker وDebaggio ،2000 ) مما زاد من سرعة مرور المادة العلفية في القناة الهضمية وقلل مدة بقائها في الكرش ومن ثم قلل من فرصة تحرر المركبات الفينولية في سائل الكرش إذ إن المركبات الفينولية قابلة للذوبان في الماء (Swain و Hillis،1959). وبين Jung وآخرون (1983) إن عملية التنقيع لحبوب الشعير أدت إلى زيادة تركيز المركبات الفينولية في ماء التنقيع بسبب كون المركبات الفينولية قابلة للذوبان في الماء، وتنتشر في كافة النباتات وهي ذات طبيعة مثبطة لنمو الأحياء المجهرية (Jung و Fahey ، 1981).
 4-6-3 : العدد الكلي للبكتريا :  Total bacterial counts 
    يتضح من النتائج في الجداول (24) عدم وجود فروق معنوية بين المعاملات في العدد الكلي للبكتريا في سائل الكرش للساعات 0 و 3  ولكن في الساعة 6 بعد التغذية حدث ارتفاع معنوي في العدد الكلي للبكتريا لمعاملة إضافة 30 غم من الينسون المعامل بالفورمالديهايد عن مجموعة المقارنة ومعاملة إضافة 30غم من الينسون غير المعامل وفي الساعة 9 بعد التغذية حدث ارتفاع معنوي في العدد الكلي للبكتريا لمعاملتي إضافة الينسون المعامل وغير المعامل مقارنة بمجموعة المقارنة .

    إن الزيادة في العدد الكلي للبكتريا لمعاملتي الينسون قد يكون بسبب انخفاض تركيز المركبات الفينولية في سائل الكرش كما هو مبين سابقاً لمعاملتي الينسون وارتفاعها في مجموعة المقارنة وتأثير مثل هذه المركبات في نمو وتكاثر الاحياء المجهرية للكرش إذ تعد هذه المركبات مثبطة لنمو الأحياء المجهرية في الكرش (Chesson ، 1981 وChesson  وآخرون، 1983) مما قللت العدد الكلي للبكتريا في الكرش لمجموعة المقارنة .
4-6-4 : نيتروجين الأمونيا :   Ammonia Nitrogen
    يتبين من النتائج في الجداول (24) عدم وجود فروق معنوية في نسبة نيتروجين الأمونيا  في سائل الكرش بين المعاملات عند الساعات 0 و 3 و 6 ولكن عند الساعة 9 بعد التغذية حدث انخفاض معنوي في نسبة نيتروجين الأمونيا لمعاملة إضافة 30غم من الينسون المعامل بالفورمالديهايد وكانت 2.50% عن مجموعة المقارنة والتي كانت 4.00% وهذا قد يكون بسبب قيام الينسون بتثبيط عملية إزالة مجموعة الأمين من الأحماض الأمينية  ( of A.A.  De_amination) للعلف (Cardozo وآخرون ،2006) مما أنعكس على خفض نسبة نيتروجين الأمونيا في المرحلة ألأخيرة بعد التغذية وهذه النتيجة مشابهة لما توصل اليه Cardozo وآخرون (2005 و 2006) الذي أستعمل زيت الينسون وكانت نسبة العلف المركز 90% والخشن 10% بينما لم يجد Busquet وآخرون (2005) فروقاً معنوية في تركيز نيتروجين الأمونيا لسائل الكرش في تجربة هضم مختبرية عندما أضاف مادة ألأنيثول المستخلصة من الينسون وزيت الينسون إلى سائل الكرش.
4-6-5 : الحوامض الدهنية الطيارة الكلية :   Total of Volatile Fatty Acids
  يتضح من النتائج في الجداول (24) عدم وجود فروق معنوية في نسبة الحوامض الدهنية الطيارة الكلية لسائل الكرش بين المعاملات عند الساعات 0 و 3 ولكن عند الساعة 6 بعد التغذية حصل انخفاض معنوي في معاملة إضافة 30 غم من الينسون غير المعامل بالفورمالديهايد مقارنة بمعاملة إضافة 30غم من الينسون المعامل ومجموعة المقارنة، أما في الساعة 9 بعد التغذية فقد عاد الحال إلى ما هو عليه إذ لم تظهر فروق معنوية بين قيم نسبة الحوامض الدهنية الطيارة الكلية في سائل الكرش للمعاملات وهذه النتيجة مشابهة لما توصل إليه Cardozo وآخرون (2004 و 2005  و 2006)
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