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4-2-3-5 : نسبة المواد الصلبة الغير دهنية في الحليب :

4-2-3-5-1 : تأثير الينسون :

      يتضح من نتائج الجدول (13) عدم وجود فروق معنوية بين المعاملات في نسبة المواد الصلبة الغير دهنية للحليب ولكن في نهاية التجربة حدث أرتفاع معنويP<0.05)) لمعاملتي أضافة 30غم من الينسون المعامل وغير المعامل إذ بلغتا 8.20 و 7.95 % على التوالي قياساً بمجموعة المقارنة والتي كانت 7.59% ويعود السبب في ذلك الى أرتفاع نسبة البروتين واللاكتوز والرماد المسجلة في هذه المدة للمعاملتين والذي أنعكس على أرتفاع نسبة المواد الصلبة الغير دهنية للحليب في تلك المدة لأنها المكونات الأساسية لها .

4-2-3-5-2 : تأثير الرش :

      لم تظهر فروق معنوية بين معاملتي الرش ومن دون رش في نسبة المواد الصلبة الغير دهنية ولكن في نهاية التجربة حدث أنخفاض معنويP<0.05)) لمعاملة الرش (7.69%)  مقارنةً بالمعاملة التي من دون رش (8.13%) (جدول 13) والسبب في ذلك يعود إلى أنخفاض نسبة البروتين واللاكتوز والرماد المسجلة في هذه المدة لمعاملة الرشوالذي أنعكس على أنخفاض نسبة المواد الصلبة الغير دهنية للحليب في تلك المدة لأنها المكونات الأساسية لها .

4-2-3-5-3 : تأثير التداخل بين الينسون والرش :

     يتضح من الجدول ( 13 ) عدم وجود فروق معنوية بين المعاملات في نسبة المواد الصلبة الغير دهنية للحليب خلال الشهر الأول من التجربة ولكن في وسط التجربة ( الأسبوع السابع ) حدث أرتفاع معنويP<0.05)) لمعاملة من دون رش مع 30 غم ينسون غير معامل مقارنة بمعاملة الرش مع 30غم ينسون غير معامل وأستمر هذا التأثير الى نهاية التجربة، نلاحظ كذلك في نهاية التجربة حدوث أرتفاع معنوي لنسبة المواد الصلبة الغير دهنية للحليب لمعاملتي من دون رش مع 30غم ينسون معامل وغير معامل ومعاملة الرش مع 30غم ينسون معامل إذ بلغت 8.21 و 8.35 و 8.19 % على التوالي مقارنة ببقية المعاملات، أن السبب في أرتفاع نسبة المواد الصلبة الغير دهنية للحليب في المعاملات المذكورة هو ارتفاع نسبة البروتين وسكر اللاكتوز المسجلة سابقاً في الحليب لتلك المعاملات مما أنعكس على أرتفاع نسبة المواد الصلبة الغير دهنية لأنها الجزء الأساسي منها .
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